
Notas. de cata de los vinos de la Sdad. cooperativa del campo "frontera" 

Blanco seco: elaborad~ mediante mez,cla :qe ·2~· VC1tiedade~ det1~a,. !a ·:verijadiego blanco en un 
60% aportando acidez y grado, y la listan bla~<:p que aporta finura y aromas. 

De co lor amarillo con irisaciones verdosas. Atömas de fruta madura. En boca resu lta fres~o y 
frutai, eq uili brado y estructurado. 

. .. 

Rosado: elaborado a partir de las variedad~s- de uv~ tinta,.listan negro en un 90% y negramoll 
en un 10%, macerando durante 12 horas en frio. ·. · 

. . . . . . . 

Vino de color rosa fresa con intenso aromaJrutal y ligeras notas flora,les. En boca es fresco Y 
vivo, agradable y persistente. ,_. · 

~ •": -· 

r :nto tradicional: elaborado con las variedades listan. negro en un 90·% y negramoll en un 10%, 

m ed iante el metodo tradiciona I, dejä~dol() ~~.cerar durant[ 6 c!~s ~ 252S· ·• • • . .· . •. 
Vino de color rojo granat~ eo~ b~ena .~~Jl~~i.4~~t'l~l\~f/,~PJ;.~i~.~~~~!l~ 1~, ~~ienta, mineral Y 
frutal. En boca es estructurado: .'.ton bµeii:a ;~·xpfesi4h- tan!C:~;,,'~.l!~Ye.}:;persist~pte _y c_on .~n fina l 
muyagradable. ' '':' · ' · .. ;/·· · .\-.;~;ff.::frs:·:'·<~· "'.::· · ::'''·;·_7/5 ''·> :. · ··,_., ;·•·.·,· · ·· .· 

. · .. · .· . ,:~~.„.:-, .. i/1.:S'.2: , S;1;:;;t,;.~::'°:'::'?>.::.>·.: .. > ;;}. >,f,,t·:.:; .. . ; . . :; :. :: . ' · 
Blanco afrutado: .se obtiene~::p~ra.rid.0Jq:_:f~(?}~:ni~~i.g.ri{~9m ;:f~t~~~YJß~,~;~l~bor~do~ ~P~_rt1r de la · 

mezcla de las variedades,_ .. y.eriJ~.~i c;;.~9::,~!~g~~i:JP8~l::.4'.R'%[:h~.q.g,~.~;~i,~,~~:.~ ;:.9r~qfl~:::!I~!~n P.,1~.~~() . 

~~:~ ~~~ . 
Vino de color amarillo pälldo; briilante :y.~,, ... s -~n::e:n -~:\ rrio~ ~~ . , ~:ls· .. r a efs'y~~iri'isados; En · · 

boca es estructurado, equilibradp, fr~?t:q„:p~r~is,t~tjt~ifR!'.1\4l),;~~B.~!;·!JlH'i: !3Q'ER·':!~~.~ ~~: ... :, '"· · ..... 

Semidulce: se •••obtiene .par~ndo. l~;~~~;~~r~~~~~j,\~~~i\i@i{~~j~;~;~;~·~·~r/!· de 
azucares residuales. vinos elabC?r(Jpos''. <:J:f.P~f1ir 9E:!;J~·f.!Jl.~~~1,~.::;Q~:<~:'l~~~k~~rI~#ci.~q~s; .yerijadiego 
blanco (60%) aportando .. ,acidez .y _ grado,'~~ Iist~'n.. ~~ta.Hc8;'.J~9:~)j~"pg{t~~~2~1~!Jf4f~i'\Z~:~9:~~~ ' y :,un.a 

. . '; ..• · , .. • . . . . : ,„{. • . : .. :: .• . . :.··· ~' y: ·-:''':·:_-:~: J.-:-.~\,'~.--~· '>f:., ;c·„:·_ ... !~;:.,;, -;·"( >.'":~;: ·:·'-~·"? ~A'.-~·~:·· ·_ '.:-'.-····;.... .. ·:,.~ '. - .,,,".'_ ~, ,_ ·. . . -. 

mezcla de vari.edades autoctonas, como son la bremajuelo,: . l!Va. tx:.pedro :~ime,nez' en un· 10%, 

a po rta n d o a romas Y grado. ·.· . . . . . .. .. . . . • • ,., •. ,,:~,rc;, i'!i i <'' ;: .f 2;~~~~ifä·i·;)~\:;~~;::·; > • • ' . ··. ·. • . •. · 
De color amarillo verdpso „cc>.ri r~flejp~APFe~9.~ „x.;~;tf?.tiJ. ;. , ·'. .. „,<:~,; .. „J~\\m~f:lura ~v>J.~.ßetaJes. En· bqca .. 

es sabroso y fresco, cbn not~~a,~·frti~~~~Y'.~J1ü,~~~~l~~1~~~it~~f~ t '/ i } .·• ' . ·· . 

Tinto crianza 2004: elabora:qo :con las<~Clf!~Pr~~~~:S, ; ll~~~:,1~ß·~g{b · ~ii/ifüf9,0 ;%~,\{:n~gi:amoll eh un . 

~~~ ~: 
Vino de color rojo ce~eza::~o~- ~R·~2~~·~~~~j:· ', ·r~~~~Y-, ,~\~~t~':·': f,' ~~-~~w.ji~J:~~~~q:~:~,af:~:;: ,~titUes . · 
recuerdos de madera y va.1nill~.,En. boc~.„.es.-s~~~e, ;~~h;µria. '~a~" .;e~~ :b(en·ffntegrada/tan.inos ;muy . 

redondos, persistentes y equ1libf: d,os>•· .• :: •••. y ·. ••· 1:1~\t~'Jl;,f fjit~~~J't~\!f~·~~;:.Jj~;~f~,!;,:'(··· ..•. . .. , 
Ti nto maceraci6n cart>6.ntc~:: . ~ I~ b,Or.~9 ?-.~1~·11~,g,i,~nte .·.~l:~: fri~t()iio· · :id.~, ~: ,~~ce r~~·iorL,· ~ rb6nica, 

~~:~~~~-~: __ f_•_'._tI.,[,·_~~_ : __ ._._i,·_r • __ ;_r _ • . :_~.-.'..~.:_·,a_~~~ 
. ;.~> : .. · ~. „-.. ,, .. ;.: .~ -~;, ~·:>.x~ ·:.. :; ·, ~ :,: 



Vino rojo granate de capa media-alta. Arornas intensos a fruta roja, platano y violetas. Fresco 
y vivo al ataque, estructurado y equi~i~ra~o:' :~9n un agradaqleJinal su,aye y frutal. . 

• ' ''.· ,;,·:_ ·'' • ' . • ·,'. i ,, - ; 

.. . . . 

Baboso blanco: elabo'rado a partfr.de . la va,ri~.~~d babos'c;>. blgnc9 . ~n unioo %, fermentando a 
baja temperatura, dando lugar a' un vino de: color: amaril,lo ppja~· c'ompl~j() y aromatico, frutas 
maduras, nispero y melocot6n, herbaceosfrescos, tropicales. sutil y elegan.te en poca, con 
entrada amplia y fresca. persistente,final m.~x,frutaC grasoyJr~$co.~ .. · . .. . . · 

Verijadiego tinto: elaborado a partir de la .Y:~:ri~d·~·d· ~.e;ij~d·i~go: ~egrq ~~ :un io:o%, dejandola 
macerar durante 15 dfas en cubas de acero ~~. P.equena cap~cidad. · · · 

, ,„ , ... ,' . 

; '. 

vino de color r~jo granate con ribetes purp.ura de capa media-alta. aromas a fruta negra, 
especiados y balsamicos con fondo min~rav:de intensidad,,:media„,y .franca . .. buena . entrada; 
carnoso, sabroso, taninossuaves, equilibrado. y: u~.· fi~a-ld~bq<;a ·.~gr~qabl_eye!egante: un vino . 
idea l para aCOmpaflar SUS C~rTiiCJa~. : . . :+?!.' ,·,:·}',' ::i::;o;t'·\· > '.Y/; '. > ·~ >'; ~:, .-„, -~ ', .. „ , ._. . . 

.;.· ·; . , . 

Baboso tinto: elaborado con la vari~d;~::„b:abP.so:i:n'.e~r~ ;~lQO~t·,d.eja·~~olo n:l.a.f~r~r „~n. cu~a? de . 
. . . ' . : .. •. ' :. „ - '-:· . ·' .. . ,,f,_ •. „ _ _,_.. ~-: <.., _~ ~/- . .' '!'•;.~~"R~·~:~'~ :·...:t:(i"..> -''-' ~~-:-~-~~:·-;:~(„, ·~·;.··:'.>.?~,)·''.( ' ~ ~ .... ;:·'· .f''·. - , :~„~ :f„:~~:.'.~: :..,.:_: .::,·;,·,-~--.:~ -:.,. ~ ~- ' .. _ .- .· . .-· / . . . ·. 

acero de pequena capaddad durante,_15; __ q!a~:: :):IHa :~vi~'z:: t)~tföf:. 1a :·,:t~roi~ntacign m?.lofä~t~ca es . 
. . · . . ·; : ' .. ' ;. . . : ·.' ::_· . . \·< .. . i> ·~:>.:;-,_·.~- ,:>~~ -i1 ~;„·~-:\.:·:.<·:\·~· ·:,:·\-!,· _':!> ·>· ~>._;:~~ :f.:' >:~· ~~~-;4~ (--::;J ;: (::_,~~f/.::.>'k,;/-· )::::~.'.-~!' ~ ,:_,··>;. :_ . . ·' . ' .• 

clarificado v .filtrado; . pasando :füego;a, r~.po\Sä:rfdurC1:nteA);(rijeses:;efutbaröcas:.,nu:evas , ~e . -roble 

:: :::: :~e~:i~e r~::i;r1tJi~i~~~~f~~~t~l~l;\i '};}~·i;f~~&:~:o~~~1~1~:·J!~~;;, d~ ···'·, • 
frutas s1lvestres, tostados1· ~sp~t1qdo,s.~ :~.eqµlfi~Hl~ >,, .. :.„ ·f!?''.C()ll/;t?rn~ps , g9Jpsgs .Y paso 

elegante, arm6nico, · . , , ···,, .. · '. I.'.JJ·!.f;~Jj'~;,.,.„„,~;;~~1~fä~!;~\j~~jf·i? · ···, ',., , 
Gran Salmor: vino dulce blanco ·elaliorad.d.;:a:ipartfr :de,::Jua:;,sbb'rt~4i:midÜra:d~d;~· :f~~ ~rieda:des . ::- . : · --~: ,~·· . ·~· ~„~. ~.1:s:.:,~~~·-:J;~u:.:~·~Y:' ~. ·;_ :„~ .. ~> :/Kt~~i,~::}·~ 1?~~;~~;-xs~~~)t>f:~-~{tF~~ ~)„:.-t'·~>s:~?;J.~~Y(1s-~ ·~ .:;.._ · _.?.· ,r=· · :- .. :·· „.; ·_ , ;-.: „ ~, . ,„: .-. 

brema juelo , guiJ.I s:y.~J;ij~gi~.goJ>,.lan~qi::t~~·'i~M.Z~f~~~~9}J:.~;~~!;~g~:ff.~$;?a~!~§~SOJ:!f f?fl.t!.~-~1_orws . de · 
azucares. 'quedando . en torna 3 ' 1as .. so: gr11A~~u5ar~t~s~pi~~'Iri!S~t~~en~i4fk ,reposa 

:., ·. 

. : ·.'„ : . : ~ ' ..-< "' 
. ~„:";.: -.... , . . " .. 

" 

:-· ... :.- -~ .. . ::;~ :~· :'. .· .· ~·-·: ·> . 

Afrutado selecci6n: vino elaboraq9, ,~ara~9?·t fer,M~ntaci)l~.con,~lör~!R~ft!~,de ;~' nlezclai de , • 

···· .· , ··I:' 

u ac1dez, que lo hace agradable:al paladaf;, ~. ,.„,, c ,:."\ .; <> „.-„\'io ;'.,, .:: • „ .. „.; . < ,;,,,,.,;,, i.J~,.·,,. . . •· ·. ·. · . 

. ·.:·_ .. ;.-· 
•·:-'.".~ 1 ' /,_/. .'. :; ~ >:;.•:. „.· :·.· . --; ·'·'• „ „'.:~··„ ,.;· '~i~ .. ;·<· ·.< . ::. ·.~-: ·;, 

' •' „. ,,. ,' .,' . . · ·>'.: ·'.. ' ~ ·. ~ " ... : , ,, ; ~ . 


